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TEMARIO

1. Restauracion Gastrondmica

a) Tipos de servicio

b) Aplicacion de técnicas sencillas de servicio

c) El servicio de alimentos y bebidas en las habitaciones

d) Caracteristicas especificas de los servicios tipo bufé y a colectividades

e) Teécnicas béasicas de atencion al cliente

2. Enologia

a) Historia del Vino
b) Composicion del Vino, Fermentaciones
C) Practica, fisiologia, origenes y elaboracion de la Cata

d) Alianzas, maridajes y ments
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